
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  MENU AL TAVOLO 

con Assortimento di Pani Artigianali di Nostra Produzione: 

 
Mozzarella di bufala con Ruchetta e Alici Marinate allo Scalogno  

 
 

Garganelli gamberi al basilico e Zucchine 

 
 

Tortelli di Casatella e Ricotta, al Ragu’ bianco 

 
 

Tagliata di Manzo alla Senape 

 

Taccole al Burro   Patate al Rosmarino 

 

APERITIVO DI BENVENUTO 
Torte salate, Tramezzini, Panettoni salati farciti, Grana Padano, Rombetti di 

frittata alle verdure, Pizzette e focacce assortite, Rusticini di pasta sfoglia, 

Cassoncini misti, Olive ascolane, Arancini di riso, Crocchette di patate 
 

DEGUSTAZIONE DI FORMAGGI E BIRRE 

A BUFFET 
 

La selezione nazionale di formaggi D.O.P. freschi e stagionati con 

marmellate, mieli e mostarda: 

Bagosso, Ragusano, Castelmagno, Caprini d’alpeggio, Squaquerone, Blu del Monviso, 

Pecorino in foglie di noce 

con accompagnamento di birre crude doppio malto rifermentate in bottiglia 

    

Il Grande trionfo di 

frutta fresca 

LA CANTINA 

Sangiovese d.o.c. della 

selezione regionale, 

Pignoletto vivace dei colli 

imolesi 

 

IL BAR 

Acqua minerale  

naturale e frizzante 

Caffè - Liquori – Amari 

 Wodka – Limoncino 
 

PACCHETTO TORTA 

Millefoglie con crema chantilly 

Bavarese alla vaniglia e 

croccante di mandorle con 

Moscato naturale non filtrato 


